
GRANDE TAPAS 
Den perfekte tapas 

anretning med både kolde  
og varme tapas retter.

 Du får bla. Serranoskinke, 2 typer ost, brød,
dyppelse, Albondigas, Skagensalat &

Croquettas 
 

Pr. Pers. 270.- 
 

(Skal vælges af min. 2 pers., vi anbefaler dog at menuen
vælges af hele bordet)

 

Tilkøb Vinbuffet 1,5 timer 130,-
 Vinbuffet 2,5 timer 230.-

STEAK FRIES 
Rosagrillet Steak af Oksefilet (250g) Serveres

med Fries & Kryddersmør.
295.- 

SOMMERMENU 
Spicy Rejecocktail

Amerikansk inspireret rejecocktail med store
Argentinske Rejer & Spicy Cocktailsauce

____
Rosagrillet oksefilet

Sommergrønt, Majscreme, Rødvinssauce &
Urtebagte små Kartofler

____
Panna Cotta

Bær & Crumble
550.- 

A LA CARTE 

DESSERT 
Panna Cotta med Bær & Crumble  70.-  

 Ice Cream Sundae med Choko-sauce 80.- 

MIX DIN EGEN TAPAS 
Cecina  

Tørret & Saltet Okseinderlår
70.-

 
Crazy Chicken Wings   

Vendt i spicy sauce - Pas på du blir
afhængig!

90.-
 

Pata Negra 
Fantastisk skinke fra den Spanske

Sortfodsgris
150.-

  
Tatar

Rørt med Urter, løg, Cornichons & toppet
med  Parmesan Mayo

160.-
 

Amerikansk inspireret Rejecocktail 
Store Argentinske Rejer & 

Spicy Cocktailsauce
190.-

 
Pimientos de Padròn 

Små grillede Peberfrugter vendt i 
Olivenolie & Havsalt 

50.-
 

Brød & Aioli  
 35.-

MOULES FRITES 
Linefangede blåmulsinger fra Limfjorden

dampet i Hvidvin & Urter Serveres med Fries
& Aioli
190.- 

RIB EYE 
Af Black Angus fra kollektivet Creek Stone

Farms i Kansas.  
300g  495.-   /  400g  660.-

WAGYU 7+ 
Rib Eye af højeste kvalitet fra Snake River

Farms. Generne stammer fra selveste
Fukutsuru Oksen fra Kobe i Japan 

300g  840.-   /   400g  1100.-

SIDES 
Fries 45.- / Chili Fries 45.- 

Parmesan Fries 50.-  
Tomatsalat 45.- / Bønnesalat 45.-

Bearnaise 45.- / Rødvinssauce 45.-  

AFTEN


